
JHornigKaffeebarVIE @jhornigcoffee

–  E X T R A  E S P R E S S O  S H O T  + € 1 , 0 0

–  S O J A M I L C H  + € 0 , 4 0

–  L A K T O S E F R E I E  M I L C H  + € 0 , 4 0

–  H A F E R M I L C H  + € 0 , 4 0

Unsere frisch gerösteten Kaffees werden wahlweise aus Blends oder Single Origins 

zubereitet. Schonende Langzeitröstung gibt jeder Bohne genau so viel Zeit, wie sie 

braucht, um den perfekten Geschmack zu entfalten. Die Bohnen sind direkt gehan-

delt – ganz ohne Zwischenhändler – und stammen aus ausgewählten Anbaugebieten. 

E S P R E S S O
€  2 ,1 0

D O P P I O
€  3 , 8 0

A M E R I CA N O
M  |  €  2 ,9 0

X L  |  €  3 ,9 0

BATC H  B R EW
€  2 , 5 0

J.  H O R N I G  CO L D  B R EW 
2 0 0 m l  |  €  3 ,6 0

CO L D  B R EW  
S PA R K L I N G  O R A N G E

2 5 0 m l  |  €  3 , 3 0

CO L D  B R EW  

G I N G E R  L E M O N 
2 5 0 m l  |  €  3 , 3 0

CA P P U CC I N O
€  3 , 3 0

F L AT  W H I T E
€  4 , 3 0

CA F F È  L AT T E
€  4 ,1 0

M ACC H I ATO
M  |  €  2 , 3 0

X L  |  €  4 ,0 0

JA PA N E S E  I C E D  CO F F E E 
2 8 0 m l  |  €  4 , 8 0

K A F F E E BA R  &  R Ö ST E R E I



JHornigKaffeebarVIE @jhornigcoffee

C E R R A D O  / Brasil ien

AROMA:  nussig
GESCHMACK :  Nuss-Nougat, Ahornsirup, Honig, Mandel
PROZESS: pulped natural,  sonnengetrocknet, händisch und maschinell  verlesen
VARIETÄT:  Yellow Icatu
ANBAUHÖHE:  1 .200m
FARMER:  Ismael José de Andrade

H A R I O  V 6 0 :  2 8 0 m l  |  €  4 , 8 0

P O U R  OV E R  –  B R EW  BA R

I L LU BA B O R  /Äthiopien

AROMA:  blumig, fruchtig, würzig
GESCHMACK :  Rosine, Honig, fruchtig-blumig
PROZESS: natural,  sonnengetrocknet, händisch verlesen
VARIETÄT:  Heirloom
ANBAUHÖHE:  1 .775-1.875m
FARMER:  Kebede Debessa Mena

N U EVO  O R I E N T E  /Guatemala 

AROMA:  schokoladig, frisch, fruchtig
GESCHMACK :  Walnuss, Karamell,  leicht malzig
PROZESS: fully washed, maschinell  verlesen
VARIETÄT:  Catimor, Catuai,  Caturra
ANBAUHÖHE:  1 .000-1.550m
KOOPERATION:  La Unión   

L A  J OYA  /Costa Rica 

AROMA:  tropische Früchte, süßlich
GESCHMACK :  mild-dezent, Apfel
PROZESS:  halbtrocken aufbereitet, honeyprocessed, händisch verlesen
VARIETÄT:  Catuai
ANBAUHÖHE:  1 .700-1.800m
FARMER: Julián Quirós



JHornigKaffeebarVIE @jhornigcoffee

T E E

B I O  DA RJ E E L I N G 
G RÜ N  B L AT T  |  G RÜ N E R  T E E

€  3 ,9 0

B I O  DA RJ E E L I N G  I M P E R I A L
2ND FLUSH BLATT |  SCHWARZER TEE

€  3 ,9 0

B I O  G RÜ N T E E  JA S M I N  B L AT T
G RÜ N E R  T E E  JA S M I N

€  3 ,9 0

B I O  R O O I B O S  P U R
K R ÄU T E RT E E

€  3 ,9 0

B I O  R E L A X  AY U RV I TA L
G EW Ü RZ T E E M I S C H U N G

€  3 ,9 0

B I O  V E RV E N I A 
K R ÄU T E RT E E M I S C H U N G

€  3 ,9 0

B I O  I N GW E R  Z I T R O N E
F RÜ C H T E - K R ÄU T E RT E E  

A R O M AT I S I E RT

€  3 ,9 0

B I O  K A M I L L E N B LÜ T E N
K A M I L L E N T E E

€  3 ,9 0

B I O  P F E F F E R M I N Z E
P F E F F E R M I N Z T E E

€  3 ,9 0

B I O  F RÜ C H T E  N AT U R
F RÜ C H T E T E E

€  3 ,9 0

C H A I  L AT T E
€  4 , 2 0

M ATC H A  L AT T E
€  4 , 2 0

D I RT Y  C H A I 
M I T  E S P R E S S O S H OT

€  4 , 8 0

T R I N K S C H O KO L A D E 
C O CAYA  P R E M I U M  B R OW N

€  4 ,1 0



JHornigKaffeebarVIE @jhornigcoffee

S O F T D R I N K S  &  L I M O N A D E N

SÄ F T E

K A LT  G E P R E S ST E R
 O R A N G E N SA F T 

1 2 5 m l  |  €  2 , 5 0

F E N T I M A N S 
B OTA N I CA LY  B R EW E D :

  
TO N I C  WAT E R 

1 2 5 m l  |  €  3 ,6 0

R O S E  L E M O N A D E 

2 75 m l  |  €  4 , 3 0

N AT U RT RÜ B E R  A P F E L SA F T 
250ml |  €  3 ,0 0

N AT U RT RÜ B E R  A P F E L SA F T 
G E S P R I TZ T  2 5 0 m l  |  €  2 , 2 0

G E S P R I TZ T  5 0 0 m l  |  €  3 , 5 0

F R A N Z  J O S E F  R AU C H
B I O  R H A BA R B E R

3 3 0 m l  |  €  3 , 3 0

O R A N G I N A
M I T  F RU C H T F L E I S C H

2 5 0 m l  |  €  3 ,1 0

M A K AVA  I C E  T E A 
3 3 0 m l  |  €  3 , 3 0

F R I TZ  L I M O N A D E N
KO L A  M I T  |  O H N E  ZU C K E R

3 3 0 m l  |  €  3 , 3 0



JHornigKaffeebarVIE @jhornigcoffee

VÖ S L AU E R
ST I L L  3 3 0 m l  |  €  2 ,6 0

P R I C K E L N D  3 3 0 m l  |  €  2 ,6 0

S O DA  H I M B E E R E 
  B I O  2 5 0 m l  |  €  1 ,9 0

B I O  5 0 0 m l  |  €  3 ,1 0*

S C H R E M S E R  P R E M I U M  
2 0 0 m l  vo m  Fa s s  |  €  2 , 2 0

3 3 0 m l  vo m  Fa s s  |  €  3 ,0 0

5 0 0 m l  vo m  Fa s s  |  €  3 ,9 0

B L A K STO C 
S E R I O U S  C R A F T  C I D E R 

3 3 0 m l  |  €  4 ,1 0

S O DA  Z I T R O N E  
2 5 0 m l  |  €  1 ,9 0

5 0 0 m l  |  €  3 ,1 0*

S O DA  H O LU N D E R  
B I O  2 5 0 m l  |  €  1 ,9 0

B I O  5 0 0 m l  |  €  3 ,1 0*

*J u ge n d ge t rä n k 

B I E R C I D E R

D R I N K S

W I E N E R  M A D L 
W I E N  G I N  √  F E N T I M A N S  R O S E

€  7, 2 0

CO L D  B R EW  L I CO R  4 3  
J.  H O R N I G  C O L D  B R EW 

BAU E R  L I C O R  4 3

€  6, 8 0

G I N  TO N I C 
W I E N  G I N  √  F E N T I M A N S  TO N I C

€  7, 2 0

CO L D  B R EW  G I N  TO N I C 
W I E N  G I N  √  F E N T I M A N S  TO N I C 

J.  H O R N I G  C O L D  B R EW

€  7, 2 0



JHornigKaffeebarVIE @jhornigcoffee

W E I N  VO M  W E I N G U T

W E I S SW E I N
1 2 5 m l  |  €  4 ,1 0

Fl a s c h e  |  €  2 2

 Rosé vom Merlot und Cabernet Sauvignon 2018.

Wunderbar fruchtig nach Waldbeeren und Johannisbeeren, 

erfrischende Säure und zarte Süße.

R O S ÉW E I N
1 2 5 m l  |  €  4 ,1 0

Fl a s c h e  |  €  2 2

P E T R A  U N G E R
G RÜ N E R  V E LT L I N E R

M A N U E L  G M E I N B Ö C K 
R O S É  VO M  M E R LOT

Erfrischender Veltliner mit schöner Frucht nach grünen und gelben Äpfeln, 

saftiger Birne und herrlich animierender Säure, sehr klassisch mit einem schö-

nen „Pfefferl“. Der Grüne Veltliner ist die beliebteste Rebsorte in Österreich. 

Zuhause im Weinviertel, Wachau, Wagram, Traisental oder wie bei diesem aus 

dem Kremstal – genauer aus Furth bei Göttweig. Die Weingärten dieses Velt-

liners befinden sich direkt zwischem dem Stift Göttweig und dem Donauufer.
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P R O S ECCO

CA SA  G H E L L E R 

S P U M A N T E  C U V É E  B RU T
1 0 0 m l  |  €  3 , 3 0

Fl a s c h e  |  €  24

Feinfruchtig nach gelben Äpfeln, 

Birnen und etwas Zitrusaromatik. 

Leichte Süße am Gaumen.  

W E I N

W E I S S E R  S P R I TZ E R 
2 5 0 m l  |  €  2 ,9 0

H O LU N D E R  S P R I TZ E R 
2 5 0 m l  |  €  3 ,1 0

R O S É  S P R I TZ E R 
2 5 0 m l  |  €  4 , 4 0

A P E R O L  S P R I TZ E R 
2 5 0 m l  |  €4 ,9 0 

A P E R O L  S P R I ZZ
M I T  P R O S E C C O

2 5 0 m l  |  €  5 , 3 0
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P I K A N T E S S Ü S S E S

G E F Ü L LT E  &  G E TOA ST E T E 

BAG E L S

H U M M U S  M I T  G E T R O C K N E T E N

TO M AT E N  &  O L I V E N 

 €  5 ,9 0

P R O S C I U T TO,  RU CO L A  & 

PA R M E SA N 

 €  6 ,1 0

TO M AT E N ,  M OZZA R E L L A  &

RU CO L A 

€  5 , 8 0

PA I N  AU  C H O CO L AT
€  2 ,6 0

B U T T E R C R O I S SA N T 
€  2 , 5 0

Z I M T S C H N EC K E 
€  2 ,9 0

K A R OT T E N KU C H E N
€  2 ,9 0

BA N A N A  B R E A D
€  2 ,6 0

M O H N - TO P F E N - KU C H E N 
€  3 ,6 0

A P F E L ST R EU S E L KU C H E N
€  3 ,6 0

C H E E S ECA K E
€  3 ,6 0

B L EC H KU C H E N
€  2 ,9 0

J O G H U RT
€  2 ,9 0

Informationen über Zutaten und 

Allergene in unseren Speisen, 

die Unverträglichkeiten auslösen 

können, erhältst du auf Nachfrage 

beim Verkaufspersonal.


